
ENTRADAS

Straciatella, Tomate Cherry Confit com Pesto e Focaccia

Straciatella, Cherry Tomato Confit with Pesto and Focaccia

Pizzeta all’Aglio

Garlic Pizza

Pizza Roll (Pedaços de pizza enrolada, com mozzarela e fiambre)

Pizza Roll (Rolled pizza slices with mozzarella and ham)

Burrata Carbonara (Burrata, Molho Carbonara e Guanciale)

Burrata Carbona (Burrata, Carbonara Sauce and Guanciale)

Salada Caprese (Mozzarella Fresca, Tomate, Azeite e Manjericão)

Caprese Salad (Fresh Mozzarella, Tomato, Olive Oil, and Basil)

STARTERS

PIZZA

Molho Tomate, Mozzarella e Manjericão

Tomato Sauce, Mozzarella and Basil

Molho de Tomate, Mozzarella e Pepperoni

Tomato Sauce, Mozzarella  and Pepperoni

Mozzarella, Chouriço de Porco Preto, Stracciatella e Mel Picante

Mozzarella, Black Pork Chorizo, Stracciatella, and Spicy Honey

Molho de Tomate, Mozzarela, Rúcula, Presunto, Balsâmico e Pistacho

Tomato Sauce, Mozzarella, Arugula, Prosciutto, Balsamic, and Pistachio

Creme de Cogumelos, Mozzarella, Shitake, Pleurotus, Raspas de Limão

Mushroom Cream, Mozzarella, Shiitake, Pleurotus, and Lemon Zest

Molho Tomate, Mozzarella, Provola Affumicata, Tomate Cherry e Azeitonas

Molho Branco, Mozzarella, Courgette e Pesto

Tomato Sauce, Mozzarella, Smoked Provola, Tomato, Olives, and Sage

White Sauce, Mozzarella, Zucchini and Pesto

PIZZA

Margherita

Pepperoni

Chorizzo 
con Miele Piccante

Prosciutto

Ma...Shroom 

Affumicata

Vege

13

15

15,5

14

14,5

14

16

6

6

7

8,5

8,5
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PASTAS
PASTAS

Pleurotus, Shitake, Natas e Azeite Trufado
Pleurotus, Shiitake, Cream, and Truffle Olive Oil

Guanciale, Parmesão e Gema de Ovo

Guanciale, Parmesan, and Egg Yolk

Carne de Vitela cozida lentamente em molho de tomate e vinho tinto

Veal cooked slowly in tomato sauce and red wine

Taglierini al Tartufo 

Spaghetti alla Carbonara

Rigatoni al Ragù

16

14,5

15,5

SUGESTÃO DO CHEF
CHEF’S RECOMMENDATION

La Reine, Creme, Café e Cacau em Pó

La Reine, Cream, Coffee, and Cocoa Powder

Brigadeiro e Amêndoa Assada

Brigadeiro and Roasted Almond

Tiramisu

Pizza de Brigadeiro 

5

6,5

Molho Branco, Mozzarella, Guanciale, Ananás Assado e Pesto 

White Sauce, Mozzarella, Guanciale, Roasted Pineapple, and Pesto

Guanciale e Ananás

Mozzarela, Queijo Azul da Arrabida, Queijo de Ovelha Amanteigado e Queijo da Ilha de S. Jorge

Mozzarella, Arrábida Blue Cheese, Soft Sheep Cheese, and São Jorge Island Cheese

Queijos de Portugal 

Molho Branco, Mozzarella, Grana Padano, Mortadella e Pistacho

White Sauce, Mozzarella, Grana Padano, Mortadella, and Pistachio

Mortadella

16

16,5

16,5

Se sofrer de alguma alergia ou intolerância, por favor informe o staff do restaurante. 
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluído couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. 
Preços com IVA incluído à taxa legal em vigor.

If you suffer from any allergy, pleaseinform the Restaurant Staff. 
No dish, food or beverage, including appetizers, can be charged if not requested by the customer or if it reamains untouched. 
Prices include VAT.
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ESPUMANTES & CHAMPANHES
Aliança Baga Bairrada Reserva Brut

Aliança Baga Bairrada Reserva Rosé Bruto

G.H.Mumm

G.H.Mumm Ice

VINHOS LISBOA
1492 Qta do Gradil Tinto 2021 - Tannat & T. Nacional

VINHOS ALENTEJO
Quinta do Carmo Tinto 2021

Quinta do Carmo Branco 2023

Paulo Laureano Colheita Tinto 2021

VINHOS PENINSULA DE SETÚBAL
Catarina Tinto 2021 - Regional

Catarina Branco 2023 - Regional

Bacalhôa Branco 2022 - Greco Di Tufo

VINHOS DOURO
Casa Velha Tinto - DOC 2020

Casa Velha Branco - DOC 2021

Quatro Ventos Tinto 2021 - DOC

Quatro Ventos Superior Tinto 2018

VINHOS VERDES
Quinta da Calçada - Terroir - Alvarinho 2021

VINHOS ITALIANOS
Dosset - Piemonte (tinto) 

Susucaru - Etna (tinto) 

36

36

79

89

45

42

19

23

6 / 23

43

4 / 17

4 / 17

19

28

42

65

27

6 / 22



SOFT DRINKS
Carlsberg Pressão 20cl

Carlsberg Pressão 40cl

Carlsberg Aluminio

Somersby 30cl

La Casera Tinto Verano 50cl

REFRIGERANTES
Coca Cola

Coca Cola Zero

Sprite

SUMOS
Limonada

Infusão de Laranja e Gengibre, Limão e Canela

ÀGUAS
Água 75 cl sem gás

Água 75 cl com gás

CAFETARIA
Café Expresso

MOCKTAILS
Pausini - Martini Floreale, Ananãs, Limão

Belluci - Beefeater 0.0%, infusão de laranja e gengibre, hortelã

Descafeinado

Café Duplo

Cappucino

Sophia - Martini Floreale, Lima, Mangericão e Tónica 

1,4

1,4

2,2

3

2,8

3

2,5

3

2

2

2

2

4

4

4

4

5

5

5



COCKTAILS CLÁSSICOS
Mojito  Rum Havana 3 Anos, Limão, Açucar, Hortelã, Água com Gás

Negroni  Gin, Vermute Doce e Campari, Zest de Laranja

Pisco  Pisco, Limão, Açucar e Clara de Ovo

Moscow Mule  Vodka, Limão, Açucar, Schweppes Ginger Beer, Espuma de Limão

Margarita  Tequila, Limão, Açucar, Triple Sec

Aperol Spritz  Aperol, Espumante e Água com Gás

COCKTAILS NOLITA
Pavarotti  Limoncelo, Clara de Ovo, Xarope de Laranja e Alecrim

Amen Sour  Amendoa Amarga, Lima, Clara de Ovo 

Eros Ramazotti  Vodka Absolut Elyx, Lima, Leite Condensado e Manga

Totti  Vodka Absolut Elyx, Lima, Frutos Vermelhos e Espumante

Fellini Gin Beefeater 24, Lima, Mangericão e Espumante

Buffon  Tequila Olmeca, Licor de Laranja, Chilli ou Nduja

Jameson  Whisky, Lima, Clara de Ovo, Mel e Ginger Beer

DESTILADOS
Absolut

Absolut Elyx

Beefeater

Beefeater Black

Beefeater 0,0%

Beefeater 24

Jameson

Johnie Walker Black Label

Amen - Amendoa Amarga

Olmeca

Olmeca Reposado

Altos

Altos Reposado

Aperol

Limoncello

Garrafa Copo Shot

7

6,5

6,5

8

7

7

10

9

10

10

10

9

10

4

6

4

-

-

-

4

-

4

4

6

6

6

-

3

6

8

6

8

6

8

6

8

6

6

7

8,5

9

7

6

70

90

70

90

70

90

70

90

70

70

80

90

95

-

50


